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柏の葉発、歯医者さんがつくるフリーペーパー
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こだわりの原材料(山羊ミルク、キシリトール、小麦粉不使用)

できる限り糖質を少なくした美味しさを追求したチョコブラウニーです。

３個１セット ¥1,296高級パウンドケーキYOU&G
〒989-3127　宮城県仙台市青葉区愛子東6-3-27

歯医者さんで買える
ご褒美スイーツ

高野院長と

パティシエさんの

共同開発
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歯にも心にも
うれしいね♡

キシリトール
100％使用！

小麦粉不使用
グルテンフリー

0 1 , 02 ,
03 ,

歯にやさしい秘密３つ！

ヤギのミルク
使用！

世にも奇妙な歯医者さんのおやつ とは？
高野院長と仙台のパティシエさんが

一緒に開発した、歯にやさしいチョコブラウニーです。

むし歯の原因にならないキシリトールで甘さを出し、

ヤギのミルクで乳糖を抑えながらも美味しさを出し、

小麦粉不使用のグルテンフリーで仕上げています。

においしい！
こだわりました

こちらのパティシエさんが作っています

美味しい料理は人生を楽しくするという信念のもとYOU&Gに関わる

全ての人を幸せにするパウンドケーキを日本全国に届けています。

高級パウンドケーキYOU&G
シェフ 宍戸 元紀さん

YOU&G 公式HP


